
التركيب لمختص  نصيحة   - الاستخدام  إرشادات 

آمن مكان  في  الحفظ 

DOMINO سطح طهو 
مشواة

قبل تشغيل هذا الجهاز، 
يرجى قراءة الإرشادات التالية بعناية
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زبوننا العزيز،

شكرا على إختيارك لنا و على إقتنائك لاحدى منتجاتنا.
النصائح  أدناه ما هي الا بعض الارشادات و  المدرجة  التنبيهات  و إحتياطات السلامة و 
لسلامتك و سلامة الاخرين. كما ان هذه المعلومات تمثل وسيلة و وسيط مهم لمعرفة كافة 

وظائف و إستعمالات المنتوج.
و لذا نرجوا منك الحفاظ على هذا الكتيب، فهو من الممكن ان يكون مفيد حتى بالمستقبل 

سواءً لك او للاخرين في حالة ظهور شك أثناء إستعمال الجهاز و الانتفاع من وظائفه.

التي صُنع من أجلها، ألا و هي  في نطاق الاستعمالات  أن يتم إستعمال الجهاز حصرياُ 
طبخ الاطعمة. و لذا اي نوع من الاستعمالات الاخرى تعتبر غير مناسبة و عليه خطيرة.

و بناءً على هذا فان الشركة المصنعة لا تتحمل اي مسؤولية في حالة حدوث اي ضرر 
ينتج عن إستعمال غير مناسب او غير صحيح او غير قانوني للجهاز.
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احتياطات وتوصيات السلامة بالغة الأهمية
للأهمية: الجهاز مُصمم ومُصنع خصيصًا لأغراض طهي الأطعمة المنزلية فقط, وغير صالح 

لأي استخدامات غير منزلية، لذا يحظر استخدامه في أعمال تجارية.
أو  التجارية  أو  التجارية  شبه  البيئة  مثل  منزلية  غير  بيئة  في  الجهاز  استخدام  حالة  في 

المزدحمة بالجمهور, فلا يسري ضمانه ويعد لاغياً.

يرُجى قراءة التعليمات بعناية بالغة قبل تركيب الجهاز واستخدامه.
• تم تصميم هذا الجهاز وتصنيعه وفقا للمعايير المعمول بها في منتجات الطهي المنزلية ويفي 	

بجميع متطلبات السلامة الواردة في هذا الدليل، بما في ذلك متطلبات درجات حرارة السطح.
� بعض الأشخاص الذين يعانون من حساسية الجلد قد يكون لديهم إحساس بدرجة الحرارة أكثر 	

وضوحا مع بعض المكونات على الرغم من أن هذه الأجزاء تكون ضمن الحدود المسموح 
بها من قبل المعايير.

� كما تعتمد السلامة الكاملة للجهاز أيضا على الاستخدام الصحيح، ولذلك نوصي دائما بإيلاء 	
اهتمام شديد أثناء استخدام المنتج، وخاصة في وجود الأطفال.

• بعد إخراج الجهاز من الغلاف، افحصه لتتأكد من سلامته.	
� وفي حالة الارتياب في سلامة الجهاز، لا تستخدمه واستشر المورد أو الفنِّي المحترف مهنياً قبل 	

تركيبه أو استخدامه.
• 	 – البوليسترين  رغوة  ألواح   – البلاستيكية  العبوات  )أي  والتغليف  التعبئة  عناصر  ترك  يحذر 

المسامير – أشرطة التغليف – غير ذلك( في متناول الأطفال؛ إذ قد تسُبب إصابات بالغة.
• تأتي بعض الأجهزة مزودة بشاشة حماية لتغليف الأجزاء المصنوعة من الفولاذ والألومومنيوم. 	

يجب إزالة شاشة الحماية قبل استخدام الجهاز. 
• تنبيه: يوُصى بارتداء ملابس وقائية مناسبة / قفازات عند التعامل مع الجهاز أو تنظيفه.	
• لا تحاول تعديل الخصائص الفنية للجهاز لتجنب المخاطر التي قد تحدث عند استخدامه. لا يتحمل 	

الصانع أية مسؤولية تجاه أية أضرار ناتجة عن عدم الالتزام بهذا الشرط.
• لا تشُغِلّ الجهاز بواسطة مؤقت خارجي أو نظام تحكم مستقل عن بعُد.	
• لا تشُرع في أعمال تنظيف أو صيانة الجهاز دون فصله من مصدر التيار الكهربائي أولاً.	
• لا تستخدم أجهزة التنظيف التي تعمل بالبخار لأن الرطوبة قد تتخلل إلى الجهاز, وتجعله غير 	

آمن الاستخدام.
• لا تقم بتغطية الموقد باستخدام ورق الألمنيوم.	
• لا تلمس الجهاز بأيدٍ )أو قدم( مبللة أو رطبة.	
• لا تستخدم الجهاز وأنت حافي القدمين.	
• إذا قررتَ عدم استخدام الجهاز بعد الآن )أو قررت استبداله بطراز آخر(، يوُصى- قبل التخلص 	

منه - بإيقاف تشغيله بطريقة سليمة، وذلك وفقاً لأنظمة الحماية الصحية والبيئية، وضمان إبطال 
يعبثون  قد  الذين  للأطفال  بالنسبة  وخاصة  الخطرة  الأجزاء  لجميع  المحتملة  الضارة  التأثيرات 

بالأجهزة غير المستعملة.
• تعُد مكونات الجهاز المختلفة قابلة لإعادة التدوير. لذا، تخلص منها وفقاً للوائح المعمول بها في 	

دولتك. في حالة ضرورة تفكيك الجهاز، قم بإزالة شريط التوصيل الكهربائي.
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• 	.OFF بعد استخدام الجهاز، تأكد أن الأزرار / عناصر التحكم في وضع إيقاف
• يجب ابتعاد الأطفال أقل من 8 سنوات عن الجهاز ما لم يخضعوا للمراقبة المستمرة.	
• أو 	 الجسمانية  القدرات  ذوي  والأشخاص  فأكثر،  سنوات   8 عمر  من  أطفال  الجهاز  يستخدم  قد 

الحسية أو الذهنية المنخفضة، أو من تنقصه الخبرة أو المعرفة إذا خضعوا للإشراف أو حصلوا 
الناتجة عن  على توجيهات وإرشادات حول كيفية استخدام الجهاز بطريقة آمنة, وفهم الأخطار 
التنظيف والصيانة  القيام بأعمال  بالجهاز، ويحظر عليهم  سوء الاستخدام. يحظر عبث الأطفال 

دون إشراف ورقابة. 
• لا يتحمل الصانع أية مسؤولية تجاه تعرض المستخدم لضررٍ أو تلف الجهاز نتيجة سوء استخدام 	

أو استخدام غير صحيح.
• تحذير: عند الاستخدام، يصبح الجهاز وأجزاؤه ساخناً، ويظل كذلك لبعض الوقت بعد الاستخدام.	

–	 تجنب ملامسة عناصر توليد الحرارة الموجودة على صفيحة التسخين. 
–	 لتجنُّب الحروق والحرق بسائل مغلي، يجب إبعاد الأطفال صغار السنّ.

• تأكد أن الأسلاك الكهربائية التي تتصل بالأجهزة الأخرى الواقعة بالقرب من سطح الموقد بعيدة 	
عن صفيحة التسخين. 

• تحذير: قد يؤدي عدم الإشراف على الطهي فوق صفيحة التسخين - لأطعمة تحتوي على دهون 	
أو زيوت - إلى مخاطر، وقد يتسبب ذلك في اندلاع حريق. في هذه الحالة، يحظر إطفاء الحريق 

بالماء, ولكن يجب إيقاف تشغيل الجهاز ثم تغطية ألسنة اللهب بغطاء أو بطانية إخماد الحريق.
• تحذير: مخاطر الحريق: لا تحتفظ بمواد على أسطح الطهي.	
• تحذير: في حالة تصدُّع صفيحة التسخين أو تلفها عند سقوط أجسام عليها أو لأي سبب، افصل 	

بخدمة  اتصل  ثم  كهربائية  حدوث صدمة  احتمالية  لتجنب  الكهربائي  التيار  مصدر  من  الجهاز 
العملاء.

• تحذير: عند تركيب الجهاز بطريقة صحيحة، يصبح متوافقاً مع جميع اشتراطات الأمان والسلامة 	
المنصوص عليها لهذه الفئة من المنتجات، ولكن يجب توخي الحذر تجاه أسفل الجهاز لأن هذه 
المنطقة غير مُصممة أو مخصصة للمس وقد تحتوي على حواف أو نهايات حادة أو خشنة قد 

تتسبب في إحداث إصابات للمستخدم.
• تنبيه: يجب أن تخضع عملية الطهي للإشراف. يجب أن تخضع عملية الطهي القصيرة للإشراف 	

المستمر.
• لتفادي 	 فقط  المعتمد  الخدمة  وكيل  قبل  من  استبداله  يجب  الكهربي،  الإمداد  كبل  تلف  حالة  في 

التعرض للخطر.
• إذا لم يكن الجهاز مزودًا بكابل إمداد أو قابس أو بوسائل أخرى لفصل إمداد التيار الذي له فصل 	

للملامس على جميع الأقطاب والذي يوفر فصلا كاملا تحت ظروف الفلطية الزائدة من الدرجة 
الثالثة، فهذا يعني أن وسائل الفصل يجب إدراجها في الأسلاك الثابتة وفقاً لقواعد توصيل الأسلاك.

• تحذير: يصبح الجهاز والأجزاء التي يمكن الوصول إليها ساخنة أثناء الاستخدام.	
� يجب توخى الانتباه لتجنب ملامسة العناصر الساخنة.	
� يجب إبعاد الأطفال الذين هم دون سن 8 سنوات عن الجهاز ما لم يخضعوا للمراقبة المستمرة.	
• الموقد السطحي فقط المصممة من قبل الشركة المصنعة لجهاز الطهي 	 تحذير: استخدم واقيات 

أو المشار إليها من قبل الشركة المصنعة للجهاز في تعليمات الاستخدام على النحو المناسب أو 
واقيات موقد السطح المدمجة في الجهاز. استخدام واقيات غير مناسبة للموقد السطحي يمكن أن 

يسبب حوادث.
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الملامح العامة:

مشواة كهربائيّة

صورة 1.1 
5

2

3

1

4

2

I الفئة  من  عزل كهربائي   •
X Type مثل  المجاورة  السطوح  في تسخين  الفرط  الوقاية ضد   •

تحمير 1. مشواة 
واط  2400  – للتغطية  قابل  كهربائي  تسخين  عنصر   .2

مع حجر خفاف 3. صينية 

القيادة لوحة 
التسخين عنصر  ضبط  مفتاح   .4

التسخين ONلعنصر  إشارة ضوئية    .5

1
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صور  2.1  

المشواة ميزات 
دهون  بدون  وأسماك  لحوم  يشوي  الجهاز  •  هذا 

زيوت. أو 
حجر  مع  صينية  موجودة  التسخين  عنصر  •  تحت 
يقارب  ما  على  الحرارة  درجة  يضمن  الذي  خفاف, 

250 س.

من  والحجارة,  الصينية  المشواة,  الاجزاء,  •  جميع 
لتنظيفها. نزعها  الممكن 

الأولى للمرة  المشواة  إستعمال 
•  القيامن بنزع الاغشية اللاصقة الواقية لبعض 

الاجزاء.
استعمال  دون  الغراء  بقايا  بنزع  بحذر  •  القيام 
الخدوش  تسبب  لتجنب  الكاشطة,  المواد 

للسطوح.
•  غسل وتجفيف المشواة بحذر )من الأفضل في 

الجلاية(.
الصينية  أن  من  التأكد  التسخين,  عنصر  •  رفع 
حجر  وتوزيع  الصحيح  بالشكل  موضوعة 

الجيد. بالشكل  الخفاف 
•  تخفيض عنصر التسخين ووضع المشواة على 

رأسه.
ضبط  مفتاح  برم  طريق  عن  المشواة  •  تشغيل 
لمدة   )11-12( الأقصى  الموضع  حتى  الحرارة 

التصنيع. دهون  بقايا  لإزالة  دقائق   15
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صور  3.1  

المشواة إستعمال  
•  قبل المبادرة في الطهو, التأكد من أن العناصر 
القابلة للنزع موجودة في مواضعها الصحيحة 
بالشكل  بها  موزعة  الخفان  وحجار  )الصينية 
الجيد, عنصر التسخين مخفض كليا, المشواة 

موضعها(. في 
غلى  المفتاح  برم  طريق  عن  المشواة  •  تشغيل 
أن  إلى  تشير  الضوئية  الاشارة   .12 الموضع 

فعالة. المشواة 
دقائق.  5 يقارب  ما  إلى  التسخين مسبقا   •

المرادة.  الحرارة  درجة  حتى  المفتاح  برم  •  إعادة 
الارقام من 1 إلى 12 تشير إلى مواضع العمليات 

الرقم. مع  تزداد  الحرارة  درجة  أينما 
عملية  ومراقبة  المشواة  على  الطعام  •  وضع 

الطهو.
•  توقيف فعالية المشواة عن طريق برم المفتاح 

.”  O  “ الموضع  إلى 

للشوي نصائح 
تقريبا. دقائق   5 لمدة  المسبق  التسخين   •

تكون  الخفاف,  حجر  حرارة  درجة  زادت  •   كلما 
أكثر. ومتجانسة  أسرع  الطهو  عملية 

أو  الساخنة  المشواة  على  الماء  رش  •  عدم 
الفعالة.

المشواة  ترك  الشوي,  عملية  من  الانتهاء  •  بعد 
فعالة لبعض الدقائق حتى يتم احتراق الدهون 

الخفاف. قبل حجر  من  امتصاصها  تم  التي 

تحذير
خلال  جدا  ساخنة  المشواة  تصبح 

الاستعمال.
بعيدا. الاطفال  حفظ 

قائمة للشوي على 
حجار خفان

المأكولات
موضع 
الضبط

المدة 
الزمنية 
)دقيقة(

128فيلي بقر
1212ستيكات
1214همبورغر
1213صالصات

125كبد
128لحم الخروف

129ستيك دجاج
1017 - 11فخذ الدجاج

ستيك سمك 
1010 - 11السلمون

سمك السلمون 
1012 - 11المرقط

سمك السلمون 
المرقط مطبوخ 

مغلف في ورق زيتي
1130

توحي  وهي  إشارية  فقط  هي  المعطاة  الازمان 
تسخينها  تم  قد  والمشواة  الطهي  مدة  إلى 

حرارة. درجة  لأعلى  مسبقا 

تحذير
تصبح المشواة ساخنة جدا خلال الاستعمال.

حفظ الاطفال بعيدا.

صور 3.1

إستعمال المشواة
• أن 	 من  التأكد  الطهو,  في  المبادرة  قبل 

في  موجودة  للنزع  القابلة  العناصر 
وحجار  )الصينية  الصحيحة  مواضعها 
الخفان موزعة بها بالشكل الجيد, عنصر 
في  المشواة  كليا,  مخفض  التسخين 

موضعها(. 
• على 	 الضغط  في  استمر  الشواية،  لتشغيل 

المقبض قبل إدراته.
� المفتاح 	 برم  طريق  عن  المشواة  تشغيل 

الضوئية  الاشارة   .12 الموضع  غلى 
تشير إلى أن المشواة فعالة.

• التسخين مسبقا إلى ما يقارب 5 دقائق.	
• الحرارة 	 درجة  حتى  المفتاح  برم  إعادة 

المرادة. الارقام من 1 إلى 12 تشير إلى 
الحرارة  درجة  أينما  العمليات  مواضع 

تزداد مع الرقم. 
• وضع الطعام على المشواة ومراقبة عملية 	

الطهو. 
• برم 	 طريق  عن  المشواة  فعالية  توقيف 

المفتاح إلى الموضع “  ”

التنظيف و الصيانة

نصائح عامة  
• قبل البدأ بعملية التنظيف يجب عليكم التأكد من أن المواقد مطفئة.

•  ننصح بتنظيف المطبخ عندما يكون بارد تماماً و بشكل خاص ننصح بذلك عند تنظيف العناصر المطلية.
• تنظيف الاجزاء الخارجية باستعمال قطعة قماش رطبة بالماء الفاتر والصابون أو الماء ومادة تنظيف. لتسهيل 

عملية التنظيف إزالة المشواة وصينية حجارة الخفاف.
صينية حجار الخفاف والمشواة من الممكن غسلها في الحوض ولكن تغسل بالشكل الأفضل في الجلاية.  •

بعد كل عملية شوي, تفريغ باقي الدهون من صينية حجار الخفاف وغسلها بحذر. هذا لتجنب ظهور روائح   •
كريهة خلال عملية الطهو.

كل 2 أو 3 عمليات طهو غسل حجار الخفاف بالماء.  •
تنظيف عنصر التسخين بحذر باستعمال القماش الجاف أو القماش المرطب بالماء فقط.  •

إتخاذ الحذر بأن لا يدخل الماء داخل الجهاز.  •
• تفادوا إستعمال مادة الالكالين او مواد حامضة اخري )كعصير الليمون او الخل الخ،،( لتنظيف سطحيات 

المطبخ.
• الامتناع عن إستعمال مواد تنظيف التي تحتوي على قاعدة من الكلور أو من الحامض.

•  لا تستعملوا الات التنظيف التي تعمل بواسطة البخار لانه يمكن للرطوبة من ان تتغلغل بداخل 
الجهاز و التي لها ان تجعل منه مصدر خطر. 

• سطوح من الفولاذ الغير قابل للتأكسد: التنظيف باستعمال منتج لطيف. التجفيف بالشكل الكامل 
دائما.

تحذير 
فئة  من  النوع  لهذا  الموضوعة  السلامة  متطلبات  بكل  المنتج  يفي  الصحيح؛  التركيب  حالة  في 
لم  المنطقة  هذه  لأن  للجهاز  الأسفل  الطرف  تجاه  الخاص  الحذر  أخذ  يجب  ذلك؛  ومع  المنتجات. 

تصمم ولم يقصد أن يتم لمسها، وقد تحتوي على حواف حادة أو قاسية، قد تسبب الإصابة.

العناصر المطلية  
يجب ان يتم غسل عناصر المطبخ المطلية بواسطة ماء و صابون او بواسطة أي مادة غير كاشطة. 

من الأفضل التجفيف باستعمال قطع قماش ناعمة أو مصنوعة من الألياف الصغيرة جدا.

سطوح من الفولاذ الغير صدوء
من الممكن إستعمال الصابون / الماء الفاتر فقط لتنظيف السطوح الفولاذية. 

أجزاء من الألومنيوم, مطلية أو سطوح مطبوعة. 
نظف هذه المناطق باستعمال مادة مناسبة ونشفها بالكامل بعد الانتهاء من عملية التنظيف. 

ام:  هذه الأجزاء من الضروري أن يتم تنظيفها بحذر وانتباه لتحايد الخدوش والكشوط.
ينصح باستعمال الأقمشة الناعمة والصابون الحيادي.

تحذير: لا تستعمل مواد كاشطة أو مذيبات مركزة كونها تلحق الأذى بسطوح الفرن.
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التنظيف و الصيانة

نصائح عامة  
• قبل البدأ بعملية التنظيف يجب عليكم التأكد من أن المواقد مطفئة.

•  ننصح بتنظيف المطبخ عندما يكون بارد تماماً و بشكل خاص ننصح بذلك عند تنظيف العناصر المطلية.
• تنظيف الاجزاء الخارجية باستعمال قطعة قماش رطبة بالماء الفاتر والصابون أو الماء ومادة تنظيف. لتسهيل 

عملية التنظيف إزالة المشواة وصينية حجارة الخفاف.
صينية حجار الخفاف والمشواة من الممكن غسلها في الحوض ولكن تغسل بالشكل الأفضل في الجلاية.  •

بعد كل عملية شوي, تفريغ باقي الدهون من صينية حجار الخفاف وغسلها بحذر. هذا لتجنب ظهور روائح   •
كريهة خلال عملية الطهو.

كل 2 أو 3 عمليات طهو غسل حجار الخفاف بالماء.  •
تنظيف عنصر التسخين بحذر باستعمال القماش الجاف أو القماش المرطب بالماء فقط.  •

إتخاذ الحذر بأن لا يدخل الماء داخل الجهاز.  •
• تفادوا إستعمال مادة الالكالين او مواد حامضة اخري )كعصير الليمون او الخل الخ،،( لتنظيف سطحيات 

المطبخ.
• الامتناع عن إستعمال مواد تنظيف التي تحتوي على قاعدة من الكلور أو من الحامض.

•  لا تستعملوا الات التنظيف التي تعمل بواسطة البخار لانه يمكن للرطوبة من ان تتغلغل بداخل 
الجهاز و التي لها ان تجعل منه مصدر خطر. 

• سطوح من الفولاذ الغير قابل للتأكسد: التنظيف باستعمال منتج لطيف. التجفيف بالشكل الكامل 
دائما.

تحذير 
فئة  من  النوع  لهذا  الموضوعة  السلامة  متطلبات  بكل  المنتج  يفي  الصحيح؛  التركيب  حالة  في 
لم  المنطقة  هذه  لأن  للجهاز  الأسفل  الطرف  تجاه  الخاص  الحذر  أخذ  يجب  ذلك؛  ومع  المنتجات. 

تصمم ولم يقصد أن يتم لمسها، وقد تحتوي على حواف حادة أو قاسية، قد تسبب الإصابة.

العناصر المطلية  
يجب ان يتم غسل عناصر المطبخ المطلية بواسطة ماء و صابون او بواسطة أي مادة غير كاشطة. 

من الأفضل التجفيف باستعمال قطع قماش ناعمة أو مصنوعة من الألياف الصغيرة جدا.

سطوح من الفولاذ الغير صدوء
من الممكن إستعمال الصابون / الماء الفاتر فقط لتنظيف السطوح الفولاذية. 

أجزاء من الألومنيوم, مطلية أو سطوح مطبوعة. 
نظف هذه المناطق باستعمال مادة مناسبة ونشفها بالكامل بعد الانتهاء من عملية التنظيف. 

ام:  هذه الأجزاء من الضروري أن يتم تنظيفها بحذر وانتباه لتحايد الخدوش والكشوط.
ينصح باستعمال الأقمشة الناعمة والصابون الحيادي.

تحذير: لا تستعمل مواد كاشطة أو مذيبات مركزة كونها تلحق الأذى بسطوح الفرن.
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لمختص   نصيحة 
كيب لتر ا

هام   
• يجب ان يقوم بعملية تركيب و تعديل و برمجة الجهاز فني مؤهل و متخصص.

• يجب ان يتم تركيب الجهاز وفقاً للظوابط و اللوائح و القوانين السارية المفعول و وفقاً لارشادات الشركة 
المصنعة.

المفعول فيما يخص  السارية  القوانين  و  اللوائح  و  الظوابط  و يطبق ما تحث عليه  ان يحترم  الفني  • على 
التهوية و تصريف الغازات العادمة.

القيام  قبل  الحائط(  مخرج  عن  من  الفيشة  نزع  خلال  )من  الكهرباء  عن  الجهاز  عزل  دائماً  يتم  ان  يجب   •
بعمليات تصليح او صيانة. 

• يجب ان يتم تركيب الجهاز في وحدات عازلة للحرارة.

• تم تصميم المواقد لكي تركب في مطبخ ذو 600 ملم من العمق.

• جدران الوحدات يجب ان لا تكون أعلى من سطحية العمل و يجب ان تكون قادرة على تحمل درجات حرارة 
تناهز و تتجاوز 75 درجة مئوية فوق درجة حرارة الغرفة.

• يجب ان لا يتم تركيب الجهاز بالقرب من أشياء و مواد قابلة للاشتعال )كالستائر مثلاً( 

تحذير 
فئة  من  النوع  لهذا  الموضوعة  السلامة  متطلبات  بكل  المنتج  يفي  الصحيح؛  التركيب  حالة  في 
المنتجات. ومع ذلك؛ يجب أخذ الحذر الخاص تجاه الطرف الأسفل للجهاز لأن هذه المنطقة لم تصمم 

ولم يقصد أن يتم لمسها، وقد تحتوي على حواف حادة أو قاسية، قد تسبب الإصابة.

نصائح إلى عاملنصائح إلى عامل
التركيبالتركيب
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التركيب

يقوم  لمن  فنية  معلومات 
بالتركيب :    

تركيب سطح  قبل  النماذج فقط:  بعض 
الطهو, إزالة الاغشية الوقائية.

45
0 m

m

65
0 m

m

300 mm

صورة 2.3 

صورة 1.3 

قم بتركيب مدخنة فوق هذه المعدات للتخلص من الروائح والأدخنة الناتجة أثناء عملية الطهي.

لا تقوم بتركيب سطح الطهي قريباً من مواد قابلة للاشتعال )على سبيل المثال, الستائر(. 

لتثبيت سطح الطهي في الوحدة اصنع فتحة حسب الأبعاد الموضحة في الشكل 1.3, مع التذكر أن: 

الاسف  الجانب  بين  التثبيت,  عملية  خلال   -
لسطح الطهو والسطح العلوي لأي جهاز 
آخر أو رف داخلي, يجب أن يكون هناك فراغ 

بقيمة 30 ملم على الأقل. 

أعلي  أو  بجوار  حائط  أي  يكون  أن  يجب   -
سطح الطهي على الأقل على مسافة 300 

ملم )شكل 2.3(.

يكون  أن  يجب  الطهو  سطح  خلف  الحائط 
على بعد 50 ملم على الأقل. يجب أن تكون 
مسافة 650 ملم بين سطح الطهو وكمّة 

الشفط )النظر إلى الصورة 2.3(.

أو  الوحدة  أو  الحوائط  طلاء  يكون  أن  يجب   -
الطهي  سطح  من  قريباً  الموجودة  المعُدة 

مقاومة للحرارة. 

- إن حماية "X" ضد الحرارة تتوافق مع مقاييس 
 .EN 60335-2-6 الاتحاد الأوروبي

3
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صورة 3.3 

A
A

A
A

تثبيت المعُدة  
التي  و  كل مطبخ يأتي مع عدة خاصة للتركيب 
هذا  حزم  و  لتثبيت  مدحرجات  و  براغي  تشمل 
الاخير و تثبيته بالواح و جدران تجهيزات المطبخ و 

التي يجب ان تتراوح من 3 الى 4 سم كغلظ. 

الشكل  في  موضح  هو  )كما  الوحدة  اقطع   •
الموجود في الصفحة السابقة(. 

• شد الحشوة D بعناية على حافة الفتحة التي تم 
صنعها لتغطية الحواف. 

• قم بتدوير المعُدة وضع أسطح التوازن الإضافية 
A ; قم بربط المسامير B فقط قليلاً. 

وضعها  تم  الإضافية  التوازن  أسطح  أن  تأكد 
الأشكال  في  موضح  هو  كما  صحيحة  بصورة 
الموجودة على الأجناب. حرك أسطح التوازن حتى 

يمكن وضع المعُدة في الفتحة. 
• ضع سطح الطهي في الفتحة التي تم عملها 

في الوحدة وضعها بصورة صحيحة. 

• ضع أسطح التوازن A في مكانها, يجب أن تتجه 
أسنان أسطح التوازن C إلى داخل الفتحة. 

الوحدة  تصبح  حتى  بإحكام   B المسامير  اربط   •
مثبتة باحكام. 

• باستخدام أداة حادة اقطع جزء الحشوة D الذي 
يبزر من سطح الطهي.  

صورة 4.3 
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قسم الكهرباء

المتطلبات الكهربائيّة
• يجب تنفيذ الوصلة إلى مصدر الكهرباء على يد فني مؤهل مع اتباع قوانين السلامة المعنية.

• يجب توصيل الجهاز بالكهرباء مع التحقق أن الجهد متوافق مع القيمة المعطاة في لوحة التقدير وأن أقسام 
الكابل الكهربي يمكنها تحمل الحمل المحدد في اللوحة. 

• يجب توصيل العين لمصدر الطاقة مباشرة بدون استخدام فيشة ولهذا إذا لم تقم بتوصيلها مباشرة فإنه 
يجب استخدام فيشة قياسية تتحمل التحميل الكهربائي. 

• مدخل الطاقة يجب ان يكون متصل بخط ارضي مناسب و ذلك وفقاً للوائح و القوانين و الظوابط الامنية 
المحلية السارية المفعول.

• يجب توصيل الجهاز مباشرة بالكهرباء مع وضع مفتاح ثنائي القطبية بفتحة بين نقاط التوصيل لا تقل عن 3 
ملم بين الجهاز والكهرباء. 

• يجب ألا يلمس كابل الكهرباء الأجزاء الساخنة ويجب وضعه بحيث لا تزيد حرارته عن 50 ْ مئوية فوق المنطقة 
المحيطة.  

• يجب ان يتم تركيب سواءً التوصيلة الكهربائية او المقبس الكهربائي او المفتاح الكهربائي بحيث يكون دائماً من 
السهل تفحصهم و القيام بعمليات الصيانة في اي وقت و من دون اي صعوبة. 

•  في حالة أن سلك التموين كان متضررا, يجب أن يتم تبديله من قبل الصانع أو وكيل خدمته أو من قبل 
شخص آخر مصرّح لهدف تجنب المخاطر.

ملاحظة: الوصل الأرضي للجهاز أمرا إلزاميا. لعملية الوصل بالتموين عدم استعمال المحولات, المخفضات 
أو الأجهزة المتفرعة لأنها قد تسبب الفرط في التسخين والاحتراق.

في حالة أن عملية التركيب تحتاج إلى تغييرات في نظام الكهرباء المنزلي, التوجه إلى عامل كهربائي مؤهل. 
هو ايضا بإمكانه القيام بالفحص فيما إذا كان النظام الكهربائي ملائم للقوة التي يحتاجها الجهاز.

تحذير:    
• هذا الجهاز يجب أن يتم تركيبه بالمطابقة إلى إرشادات التركيب هذه.

• هذا الجهاز يجب أن يتم استخدامه فقط من قبل أشخاص مصرّحين.

• هذا الجهاز يجب أن يتم تركيبه فقط من قبل عامل مصرّح.

•  التركيب الغير صحيح, والذي يعفي الصانع من أي مسؤولية, قد يسبب الاصابة والضرر للاشخاص.

•  القيام دائما بفصل الجهاز عن أنابيب تموين الطاقة قبل المبادرة بالقيام بأي عملية صيانة أو تصليح.

4
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قسم كابل التموين 
"H05RR-F النوع"

صورة 1.4 

صورة 2.4 

صورة 3.4 

الإصلاحات 
استبدال كبل تزويد الطاقة 

الكهربائية

الكهربائية  الطاقة  إمداد  كبل  تلف  إذا 
فإنه يجب استبداله بكبل مناسب والذي 

هو متوفر لدي خدمة ما بعد البيع

230 فولت تيار متردد 50/60 هرتز 3 × 1.5 ملم2 )*( )**(

أو

240-220 فولت تيار متردد 50/60 هرتز 3 × 1.5 ملم2 )*( )**(

)*( وصل ممكن مع قابس ومنفذ
)**( وصل مع وصل صندوق جداري

اقلب سطح الطهي وحل الغطاء الطرفي للوحة 
)شكل   "A" الخطافين  في  مفك  إدخال  بواسطة 

 )1.4

 ,)2.4 F )شكل  المسمار  وحل  الكبل  افتح سدادة 
حل المسامير الطرفية وانزع الكبل. 

نوع  هو  والذي  الجديد  الإمداد  كبل  توصيل  يتم 
الرسم  بإتباع  الطرفية  باللوحة  ومقطع مناسب 

التخطيطي في الشكل 3.4. 

الشركة المصنعة غير مسؤولة عن قصور في الدقة ينتج عن أخطاء مطبعية او كتابية قد تكون موجودة 
بهذا الدليل الفني . كما تحتفظ الشركة المصنعة على الحق في القيام بكافة التعديلات بمنتجاتها و التي 
تراها مناسبة وضرورية لاسباب صناعية او تجارية في اي وقت و من دون إعلام مسبق و ذلك من دون اللمس 

بالوظائف الرئيسية و الخصائص الفنية الامنية للتجهيزات و الاجهزة.

230 فولت تيار متردد
240-220 فولت تيار متردد
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Cod. 1104535/SA - ß2

الشركة المصنعة غير مسؤولة عن قصور في الدقة ينتج عن أخطاء مطبعية او كتابية قد تكون موجودة بهذا الدليل 
الفني . كما تحتفظ الشركة المصنعة على الحق في القيام بكافة التعديلات بمنتجاتها و التي تراها مناسبة وضرورية 
و  الرئيسية  بالوظائف  اللمس  دون  من  ذلك  و  مسبق  إعلام  دون  من  و  وقت  اي  في  تجارية  او  لاسباب صناعية 

الخصائص الفنية الامنية للتجهيزات و الاجهزة.


